
Auditor Name (ชือผูต้รวจสอบ) : C = Conformity (เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

Audit Date (วนัทีตรวจสอบ): Obs = Observation  (ตอ้งเฝา้สงัเกต)ุ

Auditee Process (ขบวนการทีถกูตรวจสอบ): NC = Non-Conformity (ไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

C Obs NC

2.5.1 การจัดการงานบริการและ วสัดุทีซ่ื้อ

a) นอกเหนือจากขอ้ 7.1.6 ของ ISO 22000: 2018 องคก์รตอ้งตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ในกรณีที่มีการใชบ้ริการวิเคราะห์ทางหอ้งปฏิบตัิการเพื่อทวนสอบและ /

 หรือการรับรองความใชไ้ดข้องความปลอดภยัของอาหารสิ่งเหล่านี้จะตอ้งดาํเนินการโดยหอ้งปฏิบตัิการที่มี ทกัษะความสามารถ (รวมทั้งภายในและ 

หอ้งปฏิบตัิการภายนอกตามความเหมาะสม) ที่มีความสามารถในการสร้างผลการทดสอบที่แม่นยาํและทาํซํ้าไดโ้ดยใชว้ิธีการทดสอบที่ผ่านการตรวจสอบ

และแนวทางปฏิบตัิที่ดีที่สุด (เช่นการเขา้ร่วมที่ประสบความสาํเร็จในโปรแกรมการทดสอบความชาํนาญโปรแกรมที่ไดร้ับการอนุมตัิตามกฎขอ้บงัคบัหรือ

การรับรองตามมาตรฐานสากลเช่น ISO 17025)

b) สาํหรับห่วงโ ซ่อาหารประเภท C, D, I, G และ K ขอ้กาํหนดเพิ่มเติมต่อไปนี้ใชก้บั ISO 22000: 2018 ขอ้ 7.1.6:

องคก์รตอ้งมีเอกสารขั้นตอนการจดัซื้อจดัจา้งในสถานการณ์ฉุกเฉินเพื่อใหแ้น่ใจวา่ผลิตภณัฑย์งัคงเป็นไปตามขอ้กาํหนดที่ระบุและซัพพลายเออร์ไดร้ับ

การประเมิน

c) นอกเหนือจาก ISO / TS 22002-1: 2009 ขอ้ 9.2 องคก์รตอ้งมีนโยบายในการจดัหา สัตว ์ปลาและอาหารทะเลที่อยู่ภายใตก้ารควบคุมของสารตอ้งหา้ม 

(เช่น เภสัชภณัฑ ์ยารักษาสัตว ์โลหะหนกั และยาฆ่าแมลง );

d) สาํหรับห่วงโ ซ่อาหารประเภท C, D, I, G และ K ขอ้กาํหนดเพิ่มเติมต่อไปนี้ใชก้บั ISO / TS 22002-1 ขอ้ 9.2 ISO / TS 22002-4 ขอ้ 4.6 และ ISO / TS 

องคก์รตอ้งจดัตั้งดาํเนินการและรักษากระบวนการทบทวนขอ้กาํหนดของผลิตภณัฑเ์พื่อใหแ้น่ใจวา่มีการปฏิบตัิตามขอ้กาํหนดดา้นความปลอดภยัของ

อาหารกฎหมายและขอ้กาํหนดของลูกคา้อย่างต่อเนื่อง

2.5.2

การตดิฉลากผลติภณัฑ์

นอกเหนือจากขอ้ 8.5.1.3 ของ ISO 22000: 2018 องคก์รตอ้งตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ผลิตภณัฑส์าํเร็จรูปไดร้ับการติดฉลากตามขอ้กาํหนดทางกฎหมายและ

ขอ้บงัคบัที่เกี่ยวขอ้งทั้งหมดในประเทศที่ตอ้งการจาํหน่ายรวมถึงสารก่อภูมิแพแ้ละขอ้กาํหนดเฉพาะของลูกคา้

ในกรณีที่ผลิตภณัฑไ์ม่มีฉลากแสดง ส่วนที่เกี่ยวขอ้งทั้งหมดของขอ้มูลผลิตภณัฑ ์ตอ้งมีพร้อมเพื่อใหแ้น่ใจวา่ลูกคา้หรือผูบ้ริโภคใชอ้าหารอย่างปลอดภยั

2.5.3 FOOD DEFENSE

Audit Items (รายการทีต่รวจสอบ) Finding (สิ่งที่พบ)
Audit Result

ข้อกาํหนดท ี เอกสารอ้างอ ิง

AUDIT CHECK SHEET

ใบตรวจสอบคุณภาพภายใน



Auditor Name (ชือผูต้รวจสอบ) : C = Conformity (เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

Audit Date (วนัทีตรวจสอบ): Obs = Observation  (ตอ้งเฝา้สงัเกต)ุ

Auditee Process (ขบวนการทีถกูตรวจสอบ): NC = Non-Conformity (ไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

C Obs NC
Audit Items (รายการทีต่รวจสอบ) Finding (สิ่งที่พบ)

Audit Result
ข้อกาํหนดท ี เอกสารอ้างอ ิง

AUDIT CHECK SHEET

ใบตรวจสอบคุณภาพภายใน

2.5.3.1

2.5.3.1 การประเมินภยัคุกคาม

องคก์รตอ้งมีการจดัทาํเอกสารระเบียบปฏิบตัิเพื่อ :

a) ดาํเนินการชี้บ่งภยัคุกคามที่มีโอกาสเกิด,

b) พฒันามาตรการป้องกนัสาํหรับภยัคุกคามที่มีนยัยะ และ

2.5.3.2

แผน

a) องคก์รตอ้งมีแผนการป้องกนัอาหารที่ระบุไวใ้นเอกสารเพื่อระบุการบรรเทาผลกระทบมาตรการที่ครอบคลุมกระบวนการและผลิตภณัฑภ์ายใน

ขอบเขต FSMS ขององคก์ร.

b) แผนป้องกนัอาหารจะไดร้ับการสนบัสนุนจาก FSMS ขององคก์รแผนป้องกนัอาหารจะไดร้ับการสนบัสนุนจาก FSMS ขององคก์ร

c) แผนที่กาํหนดไวต้อ้งสอดคลอ้งกบักฎหมายที่มีการบงัคบัใชอ้ยู่และเป็นปัจจุบนั



Auditor Name (ชือผูต้รวจสอบ) : C = Conformity (เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

Audit Date (วนัทีตรวจสอบ): Obs = Observation  (ตอ้งเฝา้สงัเกต)ุ

Auditee Process (ขบวนการทีถกูตรวจสอบ): NC = Non-Conformity (ไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

C Obs NC
Audit Items (รายการทีต่รวจสอบ) Finding (สิ่งที่พบ)

Audit Result
ข้อกาํหนดท ี เอกสารอ้างอ ิง

AUDIT CHECK SHEET

ใบตรวจสอบคุณภาพภายใน

 2.5.4 FOOD FRAUD MITIGATION แผนบรรเทาของอาหารปลอม

2.5.4.1 

การประเมินช่องโหว/่จุดอ่อนไหว (Vulnerability assessment) 

องคก์รตอ้งมีการจดัทาํเอกสาร :

a) ดาํเนินการประเมินความอ่อนไหวของอาหารปลอม เพื่อชี้บ่ง และ ประเมินแนวโนม้ของจุดอ่อนไหว 

b) พฒันาและประยุกต์ใช ้แผนมาตราการบรรเทา สาํหรับ มาตรการควบคุมจุดอ่อนไหวที่มีนยัยะ

2.5.4.2

 แผน

a) องคก์รตอ้งมีแผนบรรเทาสาํหรับอาหารปลอมที่เป็นเอกสารระบุมาตรการบรรเทาผลกระทบที่ครอบคลุมกระบวนการและผลิตภณัฑภ์ายในขอบเขต 

b) แผนแผนบรรเทาสาํหรับอาหารปลอมตอ้งไดร้ับการสนบัสนุนจาก FSMS ขององคก์ร

c) FSMS ขององคก์รแผนที่กาํหนดไวต้อ้งสอดคลอ้งกบักฎหมายที่มีการบงัคบัใชอ้ยู่และเป็นปัจจุบนั

2.5.5 

การใช้ Logo 

a)  องคก์รที่ไดร้ับการรับรองระบบ FSSC22000 มีสิทธิที่จะใช ้logo FSSC 22000 ได ้กฎการใช ้logo FSSC 22000 ถูกกาํหนดในเรื่องของสีพิมพ์ ใน 

website และ การโฆษณาประชาสัมพนัธ์ต่างๆ                                     b) โดยมีการกาํหนดมาตรฐานของรูปแบบโลโก ้ตามรายละเอียดดงันี้

                                                                                                                                                                              การใชโ้ลโกส้ีดาํและขาวอนุญาตใหใ้ชไ้ด้

ในกรณีที่ตวัอกัษรและรูปภาพอื่นๆ  ทั้งหมดใชเ้ป็นสีดาํและขาว  

c)องคก์ร ที่ผ่านการรับรอง ไม่อนุญาตใหใ้ช ้FSSC 22000 logo ที่มีการระบุ หรือ ทาํการอา้งอิง สถานการณ์ผ่านการรับรอง ดงันี้ :

a) ผลิตภณัฑ์
b) ฉลากสินคา้
c) บรรจุภณัฑ์
d) หรือการใช ้FSSC 22000 logo ที่จุดอื่นๆ  ที่จะแสดงใหเ้ขา้ใจวา่เป็นการใหก้ารรับรองผลิตภณัฑ,์ กระบวนการ หรือ บริการ



Auditor Name (ชือผูต้รวจสอบ) : C = Conformity (เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

Audit Date (วนัทีตรวจสอบ): Obs = Observation  (ตอ้งเฝา้สงัเกต)ุ

Auditee Process (ขบวนการทีถกูตรวจสอบ): NC = Non-Conformity (ไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

C Obs NC
Audit Items (รายการทีต่รวจสอบ) Finding (สิ่งที่พบ)

Audit Result
ข้อกาํหนดท ี เอกสารอ้างอ ิง

AUDIT CHECK SHEET

ใบตรวจสอบคุณภาพภายใน

 2.5.6

การจดัการดา้นสารก่อภูมิแพ(้CAT FOOD CHAIN CATEGORIES C, E, FI, G, I & K )

องคก์รตอ้งมีการจดัทาํ เอกสารขั้นตอนการปฏิบตัิงานดา้นการจดัการสารก่อภูมิแพแ้ละนาํไปใช ้โดยประกอบดว้ยรายละเอียดดงันี้

a) การประเมินความเสี่ยงเพื่อชี้บ่งที่มีแนวโนม้ของเกิดการปนเปื้อนขา้มสารก่อภูมิแพ ้

b)  มาตรการควบคุมเพื่อลดหรือกาํจดัความเสี่ยงต่อการเกิดการปนเปื้อนขา้ม

2.5.7 

การตดิตามสภาพแวดล้อม (CAT C, I, K  )

องคก์รจะตอ้งมี:

a) โปรแกรมตรวจติดตามสภาพแวดลอ้มตามความเสี่ยง

b) เอกสารขั้นตอนการปฏิบตัิสาํหรับการประเมินประสิทธิผลของการควบคุมทั้งหมดใน

การป้องกนัการปนเปื้อนจากสภาพแวดลอ้มการผลิตและสิ่งนี้จะรวมถึงที่ อย่างนอ้ยที่สุดมีการประเมินการควบคุมทางจุลชีววิทยาและสารก่อภูมิแพ้

c) ขอ้มูลกิจกรรมการตรวจสอบรวมถึงการวิเคราะห์แนวโนม้อย่างสมํ่าเสมอ

2.5.8
สูตรของผลติภณัฑ์ (หมวดห่วงโซ่อาหาร D)

องคก์รตอ้งมีขั้นตอนในการจดัการการใชส้่วนผสมที่มีสารอาหารที่อาจส่งผลเสียต่อสุขภาพสัตว์

2.5.9 
การขนส่งและการจัดส่ง (FOOD CHAIN CATEGORY FI)

องคก์รตอ้งตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่มีการขนส่งและจดัส่งผลิตภณัฑภ์ายใตส้ภาวะที่ลดโอกาสในการปนเปื้อนใหเ้หลือนอ้ยที่สุด

2.5.10

 การจัดเกบ็และการจัดเกบ็ (ทุกประเภทโซ่อาหาร)

a) องคก์รจะตอ้งจดัทาํ ดาํเนินการและรักษาขั้นตอนและระบบหมุนเวียนสต็อกที่ระบุซึ่งรวมถึงหลกัการ FEFO ร่วมกบัขอ้กาํหนด FIFO

b) นอกเหนือจาก ISO / TS 22002-1: 2009 ขอ้ 16.2 แลว้องคก์รจะตอ้งกาํหนดขอ้กาํหนดที่กาํหนดเวลาและอุณหภูมิ หลงัการเชือด ที่เกี่ยวขอ้งกบัการแช่

เยน็หรือการแช่แขง็ของผลิตภณัฑ์



Auditor Name (ชือผูต้รวจสอบ) : C = Conformity (เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

Audit Date (วนัทีตรวจสอบ): Obs = Observation  (ตอ้งเฝา้สงัเกต)ุ

Auditee Process (ขบวนการทีถกูตรวจสอบ): NC = Non-Conformity (ไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

C Obs NC
Audit Items (รายการทีต่รวจสอบ) Finding (สิ่งที่พบ)

Audit Result
ข้อกาํหนดท ี เอกสารอ้างอ ิง

AUDIT CHECK SHEET

ใบตรวจสอบคุณภาพภายใน

 2.5.11

การควบคุมอนัตรายและมาตรการในการป้องกนัการรบกวนข้าม (ประเภทโซ่อาหาร C & I)

a) สาํหรับห่วงโ ซ่อาหารหมวด I ขอ้กาํหนดเพิ่มเติมต่อไปนี้ใชก้บั ISO 22000: 2018 ขอ้ 8.5.1.3:

  •องคก์รตอ้งมีขอ้กาํหนดที่ระบุไวใ้นกรณีที่ใชบ้รรจุภณัฑเ์พื่อใหห้รือใหผ้ลการ   ทาํงานต่ออาหาร (เช่นการยืดอายุการเกบ็รักษา)

b) สาํหรับ CI ประเภทห่วงโ ซ่อาหารขอ้กาํหนดต่อไปนี้ใชเ้พิ่มเติมจาก ISO / TS 22002-1: 2009 ขอ้ 10.1:

•องคก์รตอ้งกาํหนดขอ้กาํหนดสาํหรับกระบวนการตรวจสอบที่ lairage และ / หรือที่ จุดพกั เพื่อใหแ้น่ใจวา่สัตวม์ีความเหมาะสมสาํหรับการบริโภคของ

มนุษย์

2.5.12

 การทวนสอบ PRP (หมวดหมู่อาหาร C, D, G, I & K)

สาํหรับห่วงโ ซ่อาหารประเภท C, D, G, I และ K ขอ้กาํหนดเพิ่มเติมต่อไปนี้ใชก้บั ISO22000: 2018 ขอ้ 8.8.1:

องคก์รจะตอ้งจดัทาํ ดาํเนินการและ รักษาตามปกติ (เช่นรายเดือน) การตรวจสอบสถานที่ / การตรวจสอบ PRP เพื่อตรวจสอบวา่สถานที่ (ภายในและ

ภายนอก) สภาพแวดลอ้มการผลิตและอุปกรณ์ในกระบวนการแปรรูป ไดร้ับการบาํรุงรักษาในสภาพที่เหมาะสมเพื่อใหม้ัน่ใจถึงความปลอดภยัของอาหาร 

ความถี่และเนื้อหาของการตรวจสอบสถานที่ / การตรวจสอบ PRP จะขึ้นอยู่กบัความเสี่ยงโดยมีเกณฑก์ารสุ่มตวัอย่างที่กาํหนดไวแ้ละเชื่อมโยงกบั

ขอ้กาํหนดทางเทคนิคที่เกี่ยวขอ้ง

2.5.13

 การพฒันาผลติภณัฑ์ (หมวดโซ่อาหาร C, D, E, F, I & K)

ขั้นตอนการออกแบบและพฒันาผลิตภณัฑจ์ะตอ้ง มีการจดัทาํ ประยุกต์ใช ้และรักษาสาํหรับผลิตภณัฑใ์หม่และการเปลี่ยนแปลงผลิตภณัฑห์รือ

กระบวนการผลิตเพื่อใหแ้น่ใจวา่มีการผลิตผลิตภณัฑท์ี่ปลอดภยัและถูกกฎหมาย ซึ่งจะรวมถึงสิ่งต่อไปนี้:

a) การประเมินผลกระทบของการเปลี่ยนแปลง FSMS โดยคาํนึงถึงอนัตรายใหม่ ๆ  ดา้นความปลอดภยัของอาหาร (รวมถึงสารก่อภูมิแพ)้ ที่นาํมาใชแ้ละ

ปรับปรุงการวิเคราะห์ความเป็นอนัตรายใหส้อดคลอ้งกนั

b) การพิจารณาผลกระทบต่อ แผนภูมิกระบวนการสาํหรับผลิตภณัฑใ์หม่และผลิตภณัฑแ์ละกระบวนการที่มีอยู่

c) ความตอ้งการทรัพยากรและการฝึกอบรม

d) ขอ้กาํหนดดา้นอุปกรณ์และการบาํรุงรักษา

e) จาํเป็นตอ้งดาํเนินการทดลองการผลิตและอายุการเกบ็รักษาเพื่อตรวจสอบความถูกตอ้งของสูตรและกระบวนการของผลิตภณัฑท์ี่สามารถผลิต

ผลิตภณัฑท์ี่ปลอดภยัและตรงตามความตอ้งการของลูกคา้



Auditor Name (ชือผูต้รวจสอบ) : C = Conformity (เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

Audit Date (วนัทีตรวจสอบ): Obs = Observation  (ตอ้งเฝา้สงัเกต)ุ

Auditee Process (ขบวนการทีถกูตรวจสอบ): NC = Non-Conformity (ไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

C Obs NC
Audit Items (รายการทีต่รวจสอบ) Finding (สิ่งที่พบ)

Audit Result
ข้อกาํหนดท ี เอกสารอ้างอ ิง

AUDIT CHECK SHEET

ใบตรวจสอบคุณภาพภายใน

2.5.14

สถานะสุขภาพ (หมวดโซ่อาหาร D)

นอกเหนือจาก ISO / TS 22002-6 ขอ้ 4.10.1 องคก์รตอ้งมีขั้นตอนเพื่อใหแ้น่ใจวา่สุขภาพของบุคลากรไม่ส่งผลเสียต่อการดาํเนินการผลิตอาหารสัตว ์

ภายใตข้อ้ จาํกดั ทางกฎหมายในประเทศที่ปฏิบตัิงานพนกังานจะตอ้งไดร้ับการตรวจคดักรองทางการแพทยก์่อนที่จะทาํงานในการสัมผสักบัอาหารเวน้แต่

เอกสารอนัตรายหรือการประเมินทางการแพทยจ์ะระบุเป็นอย่างอื่น การตรวจสุขภาพเพิ่มเติมหากไดร้ับอนุญาตจะตอ้งดาํเนินการตามที่กาํหนดและตาม

ช่วงเวลาที่องคก์รกาํหนด

2.5.15 

 ข้อกาํหนดสําหรับองค์กรที่มีการรับรองหลายเวบ็ไซต์ (FOOD CHAIN CATEGORY A, E, FI & G)

2.5.15.1 - หนา้ที่ของส่วนกลาง 

a)ผูบ้ริหารของหน่วยงานกลางตอ้งมัน่ใจวา่มีทรัพยากรเพียงพอและมีการกาํหนดบทบาทความรับผิดชอบและขอ้กาํหนดไวอ้ย่างชดัเจนสาํหรับฝ่ายบริหาร

ผูต้รวจสอบภายในบุคลากรดา้นเทคนิคที่ตรวจสอบการตรวจสอบภายในและบุคลากรสาํคญัอื่น ๆ  ที่เกี่ยวขอ้งใน FSMS 2.5.15.2 - ขอ้กาํหนดการ

ตรวจสอบภายใน

a) ขั้นตอนและโปรแกรมการตรวจสอบภายในจะถูกกาํหนดโดยหน่วยงานกลางซึ่งครอบคลุมระบบการจดัการหนา้ที่ส่วนกลางและทุกพื้นที่ ผูต้รวจสอบ

ภายในจะตอ้งเป็นอิสระจากพื้นที่ที่ตรวจสอบและไดร้ับมอบหมายจากหน่วยงานกลางเพื่อใหแ้น่ใจวา่มีความเป็นกลางในระดบัพื้นที่

b) ระบบการจดัการการทาํงานแบบรวมศูนยแ์ละไซต์ทั้งหมดจะตอ้งไดร้ับการตรวจสอบอย่างนอ้ยทุกปีหรือบ่อยกวา่นั้นโดยพิจารณาจากการประเมินความ

เสี่ยง

c) ผูต้รวจสอบภายในจะตอ้งปฏิบตัิตามขอ้กาํหนดต่อไปนี้เป็นอย่างนอ้ยและ CB จะประเมินทุกปีโดยเป็นส่วนหนึ่งของการตรวจสอบ:

ประสบการณ์การทาํงาน: ประสบการณ์ทาํงานเต็มเวลา 2 ปีในอุตสาหกรรมอาหารรวมทั้งในองคก์รอย่างนอ้ย 1 ปี

การศึกษา: สาํเร็จการศึกษาระดบัอุดมศึกษาหรือในกรณีที่ไม่มีหลกัสูตรอย่างเป็นทางการมีประสบการณ์การทาํงานอย่างนอ้ย 5 ปีในดา้นการผลิตอาหาร

หรือการผลิตการขนส่งและการเกบ็รักษาการคา้ปลีกการตรวจสอบหรือการบงัคบัใช้

การฝึกอบรม:

i. สาํหรับการตรวจสอบภายใน FSSC 22000 ผูต้รวจสอบหลกัจะตอ้งสาํเร็จหลกัสูตร FSMS, QMS หรือ FSSC 22000 Lead Auditor เป็นเวลา 40 ชัว่โมง

ii. ผูต้รวจสอบอื่นในทีมตรวจสอบภายในจะตอ้งสาํเร็จหลกัสูตรผูต้รวจสอบภายในเป็นเวลา 16 ชัว่โมงซึ่งครอบคลุมหลกัการปฏิบตัิและเทคนิคการ

ตรวจสอบ การฝึกอบรมอาจจดัใหโ้ดยผูต้รวจสอบภายในที่มีคุณสมบตัิเหมาะสมหรือผ่านผูใ้หบ้ริการฝึกอบรมภายนอก

iii . การฝึกอบรมโครงการ FSSC ครอบคลุมอย่างนอ้ย ISO 22000 โปรแกรมขอ้กาํหนดเบื้องตน้ที่เกี่ยวขอ้งตามขอ้กาํหนดทางเทคนิคสาํหรับภาค (เช่น ISO

 / TS 22002-x; PAS-xyz) และขอ้กาํหนดเพิ่มเติมของ FSSC - ขั้นตํ่า 8 ชัว่โมง



Auditor Name (ชือผูต้รวจสอบ) : C = Conformity (เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

Audit Date (วนัทีตรวจสอบ): Obs = Observation  (ตอ้งเฝา้สงัเกต)ุ

Auditee Process (ขบวนการทีถกูตรวจสอบ): NC = Non-Conformity (ไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด)

C Obs NC
Audit Items (รายการทีต่รวจสอบ) Finding (สิ่งที่พบ)

Audit Result
ข้อกาํหนดท ี เอกสารอ้างอ ิง

AUDIT CHECK SHEET

ใบตรวจสอบคุณภาพภายใน

2.5.15 

d)รายงานการตรวจสอบภายในจะตอ้งผ่านการตรวจสอบทางเทคนิคโดยหน่วยงานกลางรวมถึงการระบุถึงความไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนดที่เป็นผลจากการ

ตรวจสอบภายใน ผูต้รวจสอบทางเทคนิคตอ้งเป็นกลางมีความสามารถในการตีความและใชเ้อกสารเชิงบรรทดัฐานของ FSSC (อย่างนอ้ย ISO 22000, ISO /

 TS 22002-x ที่เกี่ยวขอ้งขอ้กาํหนดเพิ่มเติม PAS-xyz และ FSSC) และมีความรู้เกี่ยวกบักระบวนการและระบบขององคก์ร .

e) ผูต้รวจสอบภายในและผูต้รวจสอบทางเทคนิคจะตอ้งอยู่ภายใตก้ารตรวจสอบและสอบเทียบผลการปฏิบตัิงานประจาํปี การดาํเนินการติดตามผลใด ๆ  ที่

ระบุจะตอ้งไดร้ับการดาํเนินการอย่างเหมาะสมในเวลาที่เหมาะสมและเหมาะสมโดยหน่วยงานกลาง
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