
 

Website: http://eqathaitraining.com 

แบบฟอรม์บนัทกึการตดิต ัҟง 

1. ขอ้มลูท ัѷวไป  

รายการ รายละเอยีด 

ชืѷอเครืѷองจักร / อุปกรณ์  

รหัสเครืѷองจักร / Asset No.  

ประเภท ☐ เครืѷองจักรใหม ่☐ เครืѷองจักรมอืสอง ☐ ดัดแปลง ☐ ยา้ยเครืѷอง 

สถานทีѷตดิตั Ѹง / ไลน์ผลติ  

ผูร้ับผดิชอบงานตดิตัѸง  

ผูต้ดิตั Ѹง / บรษัิทผูร้ับเหมา  

วันทีѷเริѷมตดิตัѸง  

วันทีѷตดิตั Ѹงเสร็จ  

 

2. การควบคมุระหวา่งการตดิต ัҟง  

☐ มกีารควบคมุการปนเปืѸอนระหว่างการตดิตั Ѹง 
☐ พืѸนทีѷตดิตั Ѹงสะอาด และมกีารแยกจากพืѸนทีѷผลติ (ถา้มกีารผลติควบคู)่ 
☐ ผูร้ับเหมา / ผูต้ดิตั Ѹงตอ้งปฏบัิตติามกฎระเบยีบดา้นสขุลักษณะของโรงงาน 
☐ สารเคม ี/ สารหลอ่ลืѷนทีѷใช ้เป็น Food Grade (ถา้ม)ี 

รายละเอยีดเพิѷมเตมิ / หมายเหตุ: 

 
.......................................................................................... 

3. การตรวจสอบดา้นการออกแบบเชงิสุขลกัษณะ  

☐ ไมม่พีืѸนทีѷอับ หรอืจุดสะสมสิѷงปนเปืѸอน  
☐ พืѸนผวิเรยีบ ทําความสะอาดได ้
☐ การระบายนํѸาเหมาะสม ไมม่นํีѸาขัง  
☐ สามารถเขา้ถงึไดเ้พืѷอการทําความสะอาด ตรวจสอบ และบํารุงรักษา  

ขอ้สงัเกต (ถา้ม)ี: 
.......................................................................................... 

4. การตรวจสอบระบบสาธารณูปโภคและการจดัวาง 

☐ การเดนิท่อ / สายไฟ / สายลม ไมก่อ่ใหเ้กดิการสะสมสิѷงปนเปืѸอน 
☐ มรีะยะ Clearance รอบเครืѷองจักรเพยีงพอ 
☐ การจัดวางสอดคลอ้งกับ Drawing / Layout ทีѷไดร้ับอนุมัต ิ

ขอ้สงัเกต: 
.......................................................................................... 

 

5. การตรวจสอบความพรอ้มกอ่นการทดสอบเริѷมใชง้าน 
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☐ ผา่นการตรวจสอบความพรอ้มกอ่นเริѷมใชง้าน 
☐ พรอ้มสําหรับการดําเนนิการ 
☐ การทดสอบและตรวจรับจากโรงงานผูผ้ลติ ☐ การทดสอบและตรวจรับ ณ สถานทีѷตดิตั Ѹง ☐ ไมเ่กีѷยวขอ้ง 

หมายเหต:ุ 
.......................................................................................... 

6. การอนุมตั ิ 

หนว่ยงาน ชืѷอ ลายเซ็น วนัทีѷ 

Engineering    

QA / Food Safety    

Maintenance    

อนุมัตใิหเ้ร ิѷม Commissioning    

 


