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แบบฟอรม์บนัทกึการจดัการการเปลีѷยนแปลง (Change Management Record) 

 

1. ขอ้มลูท ัѷวไป 

รายการ รายละเอยีด 

เลขทีѷเอกสาร / รหัสการเปลีѷยนแปลง  

ชืѷอเครืѷองจักร / อุปกรณ์ / กระบวนการ  

รหัสเครืѷองจักร / ทรัพยส์นิ  

สถานทีѷ / ไลน์ผลติ  

ประเภทการเปลีѷยนแปลง ☐ เครืѷองจักรใหม ่☐ ดัดแปลง ☐ ยา้ยเครืѷอง ☐ กระบวนการ ☐ วัสด ุ☐ อืѷน ๆ 

วันทีѷเสนอการเปลีѷยนแปลง  

ผูร้อ้งขอการเปลีѷยนแปลง  

แผนก  

 

2. รายละเอยีดการเปลีѷยนแปลง  

อธบิายรายละเอยีดการเปลีѷยนแปลงทีѷตอ้งการดําเนนิการ (เปลีѷยนอะไร / เปลีѷยนอยา่งไร / เปลีѷยนเพืѷออะไร) 

............................................................................................................................................................... 

3. เหตผุลของการเปลีѷยนแปลง 

☐ ปรับปรุงดา้นความปลอดภัยอาหาร 
☐ ปรับปรุงดา้นคณุภาพ 
☐ ปรับปรุงดา้นประสทิธภิาพ 
☐ แกไ้ขปัญหาทีѷพบ 
☐ ขอ้กําหนดทางกฎหมาย / ลูกคา้ 
☐ อืѷน ๆ .....................................................  

4. การประเมนิผลกระทบ 

ใหพ้จิารณาผลกระทบทีѷอาจเกดิจากการเปลีѷยนแปลงนีѸ 

ประเด็น มผีลกระทบ ไมม่ผีลกระทบ หมายเหต ุ

ความปลอดภัยอาหาร ☐ ☐  

การออกแบบเชงิสขุลักษณะ ☐ ☐  

ความสามารถในการทําความสะอาด ☐ ☐  

ความเสีѷยงการปนเปืѸอน ☐ ☐  

สิѷงแปลกปลอม ☐ ☐  

กฎหมาย / มาตรฐาน ☐ ☐  

วธิกีารทําความสะอาด ☐ ☐  

แผนบํารุงรักษา ☐ ☐  

การฝึกอบรมพนักงาน ☐ ☐  

 

5. การประเมนิความเสีѷยงดา้นการออกแบบเชงิสุขลกัษณะ 
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☐ ไมจ่ําเป็นตอ้งประเมนิเพิѷมเตมิ 
☐ ตอ้งประเมนิ ความเสีѷยงดา้นการออกแบบเชงิสุขลกัษณะ ใหม ่

อา้งองิเลขทีѷแบบฟอรม์: _______________________ 

6. มาตรการควบคมุและการแกไ้ข 

ลําดบั มาตรการทีѷตอ้งดําเนนิการ ผูร้บัผดิชอบ กําหนดแลว้เสร็จ 

1    

2    

3    

 

7. การทดสอบและการตรวจรบัหลงัการเปลีѷยนแปลง 

☐ ตรวจสอบดา้นการทําความสะอาด (Cleanability) 
☐ ตรวจสอบการระบายนํѸา (Drainability) 
☐ ตรวจสอบการเขา้ถงึ (Accessibility) 
☐ ตรวจสอบความเสีѷยงการปนเปืѸอน 
☐ การทดสอบและตรวจรับจากโรงงานผูผ้ลติ ☐ การทดสอบและตรวจรับ ณ สถานทีѷตดิตัѸง (SAT) ☐ ไมเ่กีѷยวขอ้ง 

8. การอปัเดตเอกสารทีѷเกีѷยวขอ้ง 

☐ SOP 
☐ WI / วธิปีฏบิัตงิาน 
☐ โปรแกรมทําความสะอาด 
☐ แผนบํารุงรักษา 
☐ แบบตรวจสอบ / Checklist 
☐ แผนการฝึกอบรม 
☐ อืѷน ๆ ..................................................... 

9. ผลการดําเนนิการเปลีѷยนแปลง 

☐ ดําเนนิการเรยีบรอ้ย และไม่สง่ผลกระทบตอ่ความปลอดภัยอาหาร 
☐ ตอ้งมกีารแกไ้ขเพิѷมเตมิ 

หมายเหต:ุ    .............................................................................................. 

10. การอนุมตักิารเปลีѷยนแปลง 

หนว่ยงาน ชืѷอ ลายเซ็น วนัทีѷ 

ฝ่ายคณุภาพ / ความปลอดภัยอาหาร    

ฝ่ายวศิวกรรม    

ฝ่ายซอ่มบํารุง    

ฝ่ายผลติ    

อนุมตัสิุดทา้ย (Authorized Approver)    

 


